
 
Prot. n. (vedere segnatura di protocollo) 

 
Decreto del Direttore del Dipartimento di Scienze umane e sociali 

 

Approvazione dell’evento dal titolo “Dai sensi s’impara. Formazione artigianale, cura di sé e 
crescita delle persone nella cucina d’eccellenza”, nell’ambito del Progetto di ricerca di Ateneo 
denominato “Per una pedagogia dell’artigianato e del gusto” – referenti dell’iniziativa: Prof. 
Gianni Nuti, Prof.ssa Teresa Grange. 

 
IL DIRETTORE DEL DIPARTIMENTO DI SCIENZE UMANE E SOCIALI 

 
visto lo Statuto di Ateneo, nel testo vigente; 

visto il Regolamento di Ateneo per l’Amministrazione, la Finanza e la Contabilità, nel testo vigente; 

visto il Manuale di contabilità e gestione di Ateneo, nel testo vigente;  

visto il Codice etico dell’Università della Valle d’Aosta – Université de la Vallée d’Aoste, nel testo vigente; 

visto il Codice di comportamento dei dipendenti dell’Università della Valle d’Aosta – Université de la 
Vallée d’Aoste; 

visto il Regolamento di Ateneo per l'organizzazione e la gestione dell'Albo online, nel testo vigente; 

visto il Regolamento di funzionamento del Dipartimento di Scienze Umane e Sociali, nel testo vigente; 

visto il Regolamento per l’utilizzo delle dotazioni di base per l’attività scientifico-dipartimentale e dei 
Progetti di ricerca di Ateneo, nel testo vigente; 

visto il Regolamento di Ateneo per l’organizzazione e la realizzazione di attività di promozione 
socioculturale scientifica, nel testo vigente;  

visto il Regolamento per la disciplina delle spese di attività di rappresentanza e per l’organizzazione di 
congressi, convegni, seminari e manifestazioni culturali dell’Università della Valle d’Aosta – Université 
de la Vallée d’Aoste; 

visto il Decreto Rettorale n. 176, del 23 ottobre 2025, concernente la nomina del Direttore di 
Dipartimento di Scienze umane e sociali dell’Università della Valle d’Aosta – Université de la Vallée 
d’Aoste, Prof. Maurizio Piseri, per il triennio 28 ottobre 2025 – 27 ottobre 2028; 

vista la Legge 7 agosto 1990, n. 241, recante “Nuove norme in materia di procedimento amministrativo 
e di diritto di accesso ai documenti amministrativi”, nel testo vigente; 

visto il D.P.R. 28 dicembre 2000, n. 445, recante il Testo Unico delle disposizioni legislative e 
regolamentari in materia di documentazione amministrativa, nel testo vigente;  

visto il Decreto legislativo 30 giugno 2003, n. 196, concernente “Codice in materia di protezione dei dati 
personali, recante disposizioni per l'adeguamento dell'ordinamento nazionale al regolamento (UE) n. 
2016/679 del Parlamento europeo e del Consiglio, del 27 aprile 2016, relativo alla protezione delle 
persone fisiche con riguardo al trattamento dei dati personali, nonché alla libera circolazione di tali dati e 
che abroga la direttiva 95/46/CE”, nel testo vigente; 



visto il Decreto legislativo 14 marzo 2013, n. 33, concernente “Riordino della disciplina riguardante gli 
obblighi di pubblicità, trasparenza e diffusione di informazioni da parte delle Pubbliche 
Amministrazioni”, nel testo vigente; 

richiamata la deliberazione del Senato accademico n. 64, del 10 ottobre 2024, concernente la valutazione 
e l’approvazione dei Progetti di ricerca di Ateneo presentati a seguito della riassegnazione dei fondi di cui 
alle deliberazioni del Consiglio dell’Università n. 31 e n. 32, del 31 maggio 2024; 

precisato che, con la sopracitata deliberazione del Senato accademico n. 64/2024, è stato approvato, tra 
l’altro, il Progetto di ricerca di Ateneo dal titolo “Per una pedagogia dell’artigianato e del gusto”, i cui referenti 
scientifici sono la Prof.ssa Teresa Grange e il Prof. Gianni Nuti; 

atteso che nell’ambito del sopracitato progetto è prevista la spesa per i compensi e il rimborso spese 
relativi all’organizzazione di convegni; 

precisato che la durata del progetto in argomento è biennale, con decorrenza 10 ottobre 2024 e termine 
il 10 ottobre 2026; 

esaminata la proposta presentata dal Prof. Gianni Nuti, Professore associato dell’Università della Valle 
d’Aosta – Université de la Vallée d’Aoste, con e-mail del 04 settembre 2026, successivamente integrata 
con e-mail del 29 settembre 2026, relativa alla realizzazione della conferenza scientifica dal titolo “Dai 

sensi s’impara. Formazione artigianale, cura di sé e crescita delle persone nella cucina d’eccellenza”, prevista per sabato 
10 ottobre 2026, dalle ore 8:45 alle ore 13:30, presso l’Aula magna dell’École hôtelière de la Vallée 
d’Aoste, sita in Strada I. Mus, 14, Châtillon (AO); 

considerato che l’evento è finalizzato alla presentazione dei risultati della ricerca svolta nell’ambito del 
sopracitato Progetto di ricerca di Ateneo dal titolo “Per una pedagogia dell’artigianato e del gusto”, volta in 
particolare a indagare se e in quale misura una formazione professionale di alto livello nelle arti culinarie 
contribuisca allo sviluppo della consapevolezza di sé, del rispetto reciproco, della collaborazione, della 
sostenibilità ambientale, nonché alla maturazione di una cultura estetica che si estenda agli stili di vita e 
alla cura di sé; 

esaminato attentamente il programma dell’evento, come risultante dalla relativa locandina, allegata al 
presente Decreto quale parte integrante e sostanziale; 

preso atto del coinvolgimento dell’École hôtelière de la Vallée d'Aoste – Fondazione per la Formazione 
Professionale Turistica, in qualità di coorganizzatore dell’iniziativa in argomento, come confermato dal 
Direttore dell’École hôtelière de la Vallée d'Aoste nell’ambito dello scambio di note acquisito agli atti di 
Ateneo al prot. n. 17956/III/14, del 5 ottobre 2026; 

preso atto che, nell’ambito della predetta coorganizzazione, il Prof. Mirko Candido Sarteur, dipendente 
dell’École hôtelière de la Vallée d'Aoste, parteciperà all’evento in oggetto con un intervento tecnico 
inerente alle tematiche oggetto dell’iniziativa; 

preso atto, altresì, che l’École hôtelière de la Vallée d'Aoste – Fondazione per la Formazione 
Professionale Turistica assicurerà il necessario supporto logistico e organizzativo per la realizzazione 
dell’evento, sostenendone i relativi costi con risorse a valere sul proprio bilancio e provvedendo, in 
particolare, alla messa a disposizione degli spazi e del proprio personale, nonché alla realizzazione del 
buffet previsto a conclusione dei lavori; 

ravvisato, inoltre, che l’evento in argomento prevede, oltre alla partecipazione dei Responsabili scientifici 
del Progetto di ricerca di Ateneo nell’ambito del quale si inserisce l’iniziativa, il coinvolgimento di 
rappresentanti del mondo accademico, della formazione e della professione culinaria, di seguito indicati: 

- Giacomo Bullo, Responsabile della comunicazione della Scuola Internazionale di Cucina Italiana 
– ALMA; 



- Maria Giovanna Onorati, professoressa associata dell’Università di Scienze Gastronomiche di 
Pollenzo; 

- Paolo Griffa, chef stellato e pasticcere del Paolo Griffa al Caffè Nazionale di Aosta; 

accertate le peculiari competenze e conoscenze possedute dai sopracitati partecipanti, non appartenenti 
ai ruoli dell’Università della Valle d’Aosta – Université de la Vallée d’Aoste, i cui curricula vitae sono 
allegati al presente Decreto, di cui costituiscono parte integrante e sostanziale; 

ravvisata la necessità di procedere al conferimento degli incarichi di relatori ai sopracitati partecipanti, al 
fine della loro presenza all’evento in oggetto;  

precisato che i suddetti conferimenti di incarichi sono subordinati all’attestazione, da parte dei soggetti 
incaricati, in relazione all’incarico e nei confronti dell’Ateneo, dell’insussistenza di situazioni, anche 
potenziali, di conflitto di interesse, ai sensi dell’art. 53, comma 14 del D.lgs. 165/2001;  

ritenuto opportuno stabilire che per la partecipazione in presenza all’evento in oggetto da parte del Dott. 
Giacomo Bullo sia riconosciuto un rimborso spese a piè di lista sino a un massimo di euro 400,00 
(quattrocento/00); 

dato atto che il suddetto rimborso a piè di lista sarà erogato nel rispetto delle disposizioni regolamentari 
di Ateneo sulle missioni;  

accertata la copertura finanziaria della spesa pari a euro 400,00 (quattrocento/00) a valere sul budget del 
Progetto di ricerca di Ateneo 2024 “Per una pedagogia dell’artigianato e del gusto”, codice 
GRA.NUT24PRA.SHS, voce COAN CA.04.01.07.03.01 – “Compensi e rimborso spese convegni”, 
UA.VDA.SHS; 

considerato che, oltre alla sopracitata spesa, non sono previsti ulteriori oneri a valere sul budget del 
progetto in oggetto; 

tenuto conto che l’evento scientifico in argomento è aperto al pubblico e necessita di una promozione 
esterna; 

ritenuto opportuno, alla luce di quanto sopra esposto e tenuto conto dell’imminenza dell’evento in 
oggetto, previsto per il 10 ottobre 2026, procedere con urgenza all’approvazione dell’iniziativa dal titolo 
“Dai sensi s’impara. Formazione artigianale, cura di sé e crescita delle persone nella cucina d’eccellenza”, i cui referenti 
sono il Prof. Gianni Nuti e la Prof.ssa Teresa Grange, nonché all’autorizzazione della spesa relativa al 
conferimento dell’incarico di relatore; 

richiamata la deliberazione del Consiglio dell’Università n. 95, del 19 dicembre 2025, avente ad oggetto 
"Approvazione del bilancio unico di previsione annuale autorizzatorio per l’anno 2026, del bilancio unico 
di previsione triennale non autorizzatorio 2026/2028 in contabilità economico-patrimoniale (COEP) e 
del bilancio unico di previsione non autorizzatorio in contabilità finanziaria", nonché i successivi atti di 
variazione; 

dato atto che il presente Decreto è soggetto a visto di regolarità contabile;  

 
DECRETA 

 
1. Di approvare, per le motivazioni espresse in premessa, l’evento dal titolo “Dai sensi s’impara. Formazione 

artigianale, cura di sé e crescita delle persone nella cucina d’eccellenza”, nell’ambito del Progetto di ricerca di 
Ateneo denominato “Per una pedagogia dell’artigianato e del gusto”, il cui programma è allegato al presente 
Decreto quale parte integrante e sostanziale. 
 

2. Di nominare, in qualità di referenti dell’iniziativa di cui al precedente punto 1, il Prof. Gianni Nuti, 
professore associato dell’Ateneo e la Prof.ssa Teresa Grange, professoressa ordinaria dell’Ateneo.  
 

3. Di dare atto che l’iniziativa, di cui al precedente punto 1, si svolgerà sabato, 10 ottobre 2026, dalle 
08.45 alle 13.30, presso l’Aula magna dell’Ecole hôtelière de la Vallée d’Aoste, sita in Strada I. Mus, 
14, Châtillon (AO). 



 
4. Di dare atto che è previsto il coinvolgimento dell’École hôtelière de la Vallée d'Aoste – Fondazione 

per la Formazione Professionale Turistica, quale co organizzatore dell’iniziativa in argomento. 
 

5. Di dare atto che, nell’ambito della predetta coorganizzazione, il Prof. Mirko Candido Sarteur, 
dipendente dell’École hôtelière de la Vallée d'Aoste, parteciperà all’evento in oggetto con un 
intervento tecnico inerente alle tematiche oggetto dell’iniziativa. 
 

6. Di dare atto, altresì, che l’École hôtelière de la Vallée d'Aoste – Fondazione per la Formazione 
Professionale Turistica assicurerà il necessario supporto logistico e organizzativo per la realizzazione 
dell’evento, sostenendone i relativi costi con risorse a valere sul proprio bilancio e provvedendo, in 
particolare, alla messa a disposizione degli spazi e del proprio personale, nonché alla realizzazione del 
buffet previsto a conclusione dei lavori. 
 

7. Di conferire gli incarichi di relatore, nell’ambito dell’evento di cui al precedente punto 1, ai seguenti 
rappresentanti del mondo accademico, della formazione e della professione culinaria, esterni ai ruoli 
dell’Università della Valle d’Aosta – Université de la Vallée d’Aoste: 
 
- Giacomo Bullo, Responsabile della comunicazione della Scuola Internazionale di Cucina Italiana 

– ALMA; 
- Maria Giovanna Onorati, professoressa associata dell’Università di Scienze Gastronomiche di 

Pollenzo; 
- Paolo Griffa, chef stellato e pasticcere del Paolo Griffa al Caffè Nazionale di Aosta.  

 
8. Di dare atto che i conferimenti degli incarichi, di cui al precedente punto 7, sono subordinati 

all’attestazione, da parte dei soggetti incaricati, in relazione all’incarico e nei confronti dell’Ateneo, 
dell’insussistenza di situazioni, anche potenziali, di conflitto di interessi, ai sensi dell’art. 53, comma 
14, del D.Lgs. n. 165/2001.  
 

9. Di stabilire che, per la partecipazione in presenza all’evento in oggetto da parte del Dott. Giacomo 
Bullo sia riconosciuto un rimborso spese a piè di lista sino a un massimo di euro 400,00 
(quattrocento/00). 
 

10. Di dare atto che il rimborso a piè di lista, di cui al precedente punto 9, sarà erogato nel rispetto delle 
disposizioni regolamentari di Ateneo sulle missioni.  
 

11. Di autorizzare, in relazione al precedente punto 9, la spesa pari a euro 400,00 (quattrocento/00) a 
valere sul budget del Progetto di ricerca di Ateneo 2024 “Per una pedagogia dell’artigianato e del gusto”, 
codice GRA.NUT24PRA.SHS, voce COAN CA.04.01.07.03.01 – “Compensi e rimborso spese 
convegni”, UA.VDA.SHS. 
 

12. Di dare atto che, oltre alla spesa di cui al precedente punto 11, non sono previsti ulteriori oneri a valere 
sul budget del progetto in oggetto. 
 

13. Di dare atto che l’evento in argomento è aperto al pubblico e necessita di una promozione esterna. 
 

14. Di dare atto che il presente Decreto è soggetto a visto di regolarità contabile e di allegare la scrittura 
contabile relativa all’autorizzazione di spesa di cui al precedente punto 11. 

15. Di pubblicare il presente Decreto all’Albo online di Ateneo per 60 giorni. 

 

Aosta, lì (vedere segnatura di protocollo) 

 



IL DIRETTORE DEL DIPARTIMENTO DI 
SCIENZE UMANE E SOCIALI  

Maurizio Piseri 
(sottoscritto digitalmente) 

 

Allegati:  
- programma dell’evento dal titolo “Dai sensi s’impara. Formazione artigianale, cura di sé e crescita delle 

persone nella cucina d’eccellenza”;  
- Curricula Vitae (CV) dei relatori partecipanti all’evento dal titolo “Dai sensi s’impara. Formazione 

artigianale, cura di sé e crescita delle persone nella cucina d’eccellenza”, non appartenenti ai ruoli 
dell’Università della Valle d’Aosta – Université de la Vallée d’Aoste.  

- scrittura contabile. 
 

 



 Giacomo Bullo 

Biografia 

 

 

Classe 1991, dopo la laurea in relazioni internazionali intraprende la sua carriera 

professionale nel mondo della gastronomia diplomandosi ad ALMA e da qui 

colleziona diverse esperienze nella sfera ristorativa italiana. Oggi come 

narratore amante dell’ospitalità e del buon cibo in tutte le sue diverse forme ha 

modo di affinare le proprie competenze di comunicazione & public relations, 

coordinando progetti editoriali ed eventi in ambito culinario come il progetto 

MAM – Maestro d’Arte e Mestiere. Attualmente ricopre il ruolo di Communication 

manager di ALMA – La Scuola Internazionale di Cucina Italiana. Ha scritto per Le 

Guide de L’Espresso ai Ristoranti d’Italia e ad oggi è tra gli autori di Passione 

Gourmet. 
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BREVE CURRICULUM VITAE IN ITALIANO PER IL WEBSITE 
 
MARIA GIOVANNA ONORATI 
 
Ufficio: Università degli Studi di Scienze Gastronomiche 
Piazza Vittorio Emanuele II, 9  
2042 Pollenzo, Bra (CN) - Italy 
Tel. ufficio:+39 0172 458591 
Fax:+39 0172 458591 
e-mail: m.onorati@univda.it 
ORCID: 0000-0003-1847-0230 
 

BIOGRAFIA 

Maria Giovanna Onorati è Professore associato di Sociologia dei processi culturali e comunicativi 
(S.S.D. SPS/08) presso l’Università di Scienze Gastronomiche, dove è anche Delegata del Rettore 
alle Politiche Anti-Discriminatorie e Inclusione; Referente per l’ Area “Solidarietà” della Terza 
Missione Sociale e Culturale dell’Università; Componente della Commissione Paritetica Docenti-
Studenti. 
Dal 2003 al 2017 è stata ricercatrice di Sociologia dei processi culturali e comunicativi presso il 
Dipartimento di Scienze umane e sociali dell’Università della Valle d’Aosta, dove è stata anche 
Delegata del Rettore per le Pari Opportunità e Presidente del Comitato Permanente di Garanzia. Dal 
2014 al 2017 è stata eletta Componente del Comitato di Presidenza della Conferenza Nazionale degli 
Organismi di Parità delle Università italiane. 
Ha conseguito un PhD in “Teoria del linguaggio e scienze dei segni” (XI° ciclo) nell’ambito della 
Scuola di Dottorato in “Scienze Umane, Filosofie, Teorie, Linguaggi, Processi Culturali e Formativi” 
presso L’Università degli Studi di Bari “Aldo Moro”. 
 
Ha coordinato numerosi progetti europei su bando competitivo e revisione tra pari, finalizzati sia alla 
ricerca che alla formazione nell’ambito del Lifelong Learning e del VET [LLP Leonardo da Vinci – 
Transfer of Innovation 2013 - 2015 “INCOM-VET - Development of Intercultural Competence of 
Students and Trainers in EU VET institutions” (Project n. LLP-LDV- TOI-2013-LT-0145). LLP 
Leonardo da Vinci – Transfer of Innovation 2011-2013 “I-VET – Fostering Intercultural 
competences of VET teachers and trainers”. (Project n. 2011-1-CH1-LEO05-00052.; European 
Lifelong Learning Program – Intensive Program – Interdisciplinary Training on Social Inclusion- 
ITSI (Project n. 2011-1-HU1-ERA10- 03944). European Lifelong Learning Program – Intensive 
Program – Interdisciplinary Course on Intercultural Competences- ICIC (Project n. 2007/IP-1; 
Project n. 2008/IP -2008-1-IT2 - ERA 10-02980; Project n. 2009-1-IT2-ERA10-07879).]. 
Dal 2018 al 2020 è stata responsabile scientifica e manager del Progetto “Food for Inclusion” 
erogato in collaborazione con l’UNHCR (Bando competitivo internazionale con revisione tra pari: 
EOI/ITARO/2/SMl/2018 "Assistance and Protection to Persons of Concern in ltaly (lntegration)"). 
E’ componente di diversi gruppi di ricerca coinvolti nei seguenti progetti di rilevanza nazionale e 
internazionale: 
PASS – Piemonte e Accademia per lo Sviluppo Sostenibile. “Bando per promuovere progetti di 
ricerca a supporto dell’attuazione della strategia nazionale per lo sviluppo sostenibile” finanziato dal 
MIBACT – Ministero dell’Ambiente e della Tutela del Territorio e del Mare 
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DIGI GASE – Development of Digital Education Competencies of Gastronomy and Culinary Arts 
Departments in Higher Education Institutions - ERASMUS+ Call 2020 Round 1 KA2 – Cooperation 
for innovation and the exchange of good practices KA226 – Partnerships for Digital Education 
Readiness (ID: KA226-7E0FD75A) - 24 months (June 2021 – May 2023) 
SF4C – SchoolFood4Change - European Union – Horizon 2020. H2020-EU.3.2. – Food security, 
sustainable agriculture and forestry, marine, maritime and inland water research, and the bioeconomy 
(ID: 101036763) - 48 months (January 2021 – December 2025) 
L’origine del cibo. Identità, Autenticità, Contraddizioni - Ministero dell’Istruzione, dell’Università e 
della Ricerca – Progetto di Rilevante Interesse Nazionale Descrizione (PRIN) 2020 – 2020K5XAK9. 
36 months (February 2022 - January 2025) 
FEAST – Food systems that support transitions to hEalthy And Sustainable dieTs. European Union – 
HORIZON-CL6-2021-FARM2FORK-01-15 Fair, healthy and environmentally-friendly food 
systems from primary production to consumption (ID: 101060536). 60 months (from July 2022 to 
June 2026) 
È responsabile scientifica per l’università di Scienze Gastronomiche dei seguenti progetti di Terza 
Missione:  
PROGETTO CASA C.L.I.O - CASA, LAVORO, INDIPENDENZA, OSPITALITÀ 2022/2023 – 
Bando PIS (Piano Inclusione Sociale della città di Torino) 
Progetto “PIU AEI” - Piemonte Università più Accoglienti, Eque, Inclusive” – Politecnico di 
Torino, Università degli studi di Torino, Università del Piemonte Orientale “Avogadro”; Università 
Degli Studi di Scienze Gastronomiche di Pollenzo 
(https://international.polito.it/it/ammissione/futuri_studenti/piu_aei_piemonte_universita_accoglienti
_eque_inclusive#:~:text=Dal%202022%20i%20quattro%20Atenei,%2C%20Regione%20Piemonte
%2C%20EDISU%2C%20IRES ). 
 
Ha insegnato in diverse Università, sia in Italia che all’estero. Tra gli atenei stranieri: la Semmelweis 
University di Budapest (HU), Facoltà di Scienze della salute (Health Sciences), Dipartimento di 
Scienze Sociali (Social Sciences) e l’Artevelde University College di Gent (B), Facoltà di Scienze 
dell’Educazione.  
È Membro del Comitato Scientifico dell’International Academic Research Center (IARC).   
Fa parte del Comitato editoriale delle riviste scientifiche (Area 14) "In-formazione. Studi e ricerche 
su giovani, media e formazione" (ISSN: 1970-6723) e ha fatto parte del comitato scientifico della 
rivista scientifica "Gazeto Internacia de Antropologio" (ISSN: 1886-9599). 
È affiliate alle seguenti società scientifiche: AIS – Italian Sociology Association; ESA – European 
Sociology Association; EASST-4S – European Association for the Study of Science and Technology 
- Society for Social Studies of Science; IAIE – International Association of Intercultural Education.  
 
Dal 2022 è Membro del Collegio dei Docenti del Corso di Dottorato di Ricerca interateneo in 
“Ecogastronomia, scienze e culture del cibo”, ciclo XXXVIII erogato dall’università degli Studi di 
Scienze Gastronomiche insieme all’Università degli Studi di Torino. 
È stata Membro del Collegio dei Docenti del Corso di Dottorato di Ricerca in “Ecogastronomia, 
Formazione e Società”, ciclo XXXIII presso l’università degli Studi di Scienze Gastronomiche  
È stata Membro del Collegio dei Docenti del Corso di Dottorato di Ricerca in “Filosofie e teorie 
sociali contemporanee” cicli XXVII (dal 02.01.2012 al 02.01.2015) e XXVIII (dal 02.01.2013 al 
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02.01.2016), indirizzo della Scuola di Dottorato in “Scienze Umane. Filosofie, teorie, linguaggi, 
processi culturali e formativi” dell’Università “Aldo Moro” di Bari.  
 

AREE DI INTERESSE RICERCA SCIENTIFICA 
 

– Cibo e processi di trasformazione socio-culturale; 
– Cibo e inclusione sociale; 
– Comunicazione interculturale, specialmente collegata alle nuove tecnologie e ai media 
partecipativi; 
– Competenza interculturale particolarmente nel settore VET e lifelong learning; 
– Costruzione sociale del gusto: cultura e comportamento del consumatore in una prospettiva 
cross-culturale 
– Cibo e Media come fattori di innovazione sociale. 
 
All’Università di Scienze gastronomiche le sue attività di ricerca sono prevalentemente rivolte 
all’analisi del cibo come fattore di identità culturale e di differenziazione sociale, ma anche come 
motore di integrazione culturale e inclusione sociale. Particolare attenzione è rivolta all’impatto 
dei media partecipativi, particolarmente i social media, sul gusto, gli stili dietetici e di vita e sulle 
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12.35 La voce del mestiere
Paolo Griffa – Caffè Nazionale, Aosta
Il gesto, la misura, l’esigenza: che cosa si impara restando accanto a chi sa fare

13.00 Discussione con il pubblico e conclusioni
Coordinano Teresa Grange e Gianni Nuti

13.30 Chiusura dei lavori e buffet a cura degli allievi dell’Ecole hôtelière de la Vallée d’Aoste

La partecipazione è libera fino ad esaurimento posti.

Programma



SCRITTURA COAN

Esercizio UA budget

2026 UA.VDA - Università della Valle d'Aosta

Tipo scrittura Numero
scrittura Data Scrittura Id Dg Soggetto Totale costi Totale ricavi Differenza Quota aperta

Anticipata 2920 06/10/2026 4042---SOGGETTI DIVERSI 400,00 0,00 -400,00 400,00

Tipo Dg Num DG Data DG UO Numerante UO origine Numero reg DG Data Reg DG

Descrizione

Evento dal titolo “Dai sensi s’impara. Formazione artigianale, cura di sé e crescita delle persone nella cucina d’eccellenza”, nell’ambito del PRA 2024 “Per una pedagogia dell’artigianato e del gusto” (ref. Nuti,Grange) - Spesa
complessiva per rimborso a piè di lista del relatore non appartenente ai ruoli: Dott. Giacomo Bullo (max euro 400,00). Al momento, non è stato possibile inserire l'anagrafica del Dott. Bullo per mancanza di informazioni.

Numero
dettaglio UA Voce COAN Progetto Unità Lavoro Ammontare Quota aperta Data Inizio Data Fine

1
UA.VDA.SHS -
Dipartimento di Scienze
Umane e Sociali

CA.04.01.07.03.01 -
Compensi e rimborso
spese convegni

GRA.NUT24PRA.SHS---
Per una pedagogia
dell’artigianato e del
gusto

400,00 400,00 06/10/2026 31/12/2026

Data di stampa 06/10/2026 Utente: CHEILLON SILVIA Pagina 1  di 1


	Giornata di studio
	Dai sensi s’impara
	Formazione artigianale, cura di sé e crescita
	delle persone nella cucina d’eccellenza
	Sabato 10 ottobre 2026
	Programma

	UNIVDA
	Scoprire, conoscere,crescere



		2026-10-23T10:42:41+0200
	IT
	Cecilia Lista


		2026-10-23T12:44:39+0200
	IT
	Maurizio Piseri


		2026-10-26T12:57:45+0100
	IT
	Francesca Randazzo




